Menu de la semaine

36
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
01/09 02/09 03/09 04/09 05/09
Crudités du jour Crudités du jour Crudités du jour Crudités du jour Crudités du jour
QO QO QO QO QO
Wrap poulet Salade piémontaise CEufs macédoine Salade de perles fraicheur Tomates Mozza
00 00 000 000 0
Escalope de dinde panée maison Boudin aux pommes Pasta 4 fromages Poulet fermier roti Rognons au cognac
00 000 000 000 0000
Tarte du jour Tarte du jour Tarte du jour Tarte du jour Tarte du jour
000 000 000 000 000
Créme caramel lles flottantes Fromage blanc aux fruits Pana cotta Fruits de la passion Créme Chiboust aux fruits

00 00 o 00 00



MENU TRADITION

Terrine Forestiére maison

000

Tarte aux légumes de Provence

000

Faux Filet Charolais grillé

00

Blanquette de poissons

Q00

Mousse chocolat féves de tonka

000

Fumaisons

O

Tarte aux fromages Comtois

000

Tajine d’agneau aux abricots et
amandes

000

Pavé de Loup sauce poivron

00O

Tiramisu Framboises

000

Truite fumée

o

Tarte au thon

000

Roéti de Porc forestier

00

Steack de thon plancha

o

Crumble de pommes cannelle

00

Terrine de poissons maison

00080

Pizza

000

Joue de porc aux pruneaux

00

Brick de la mer
000

Créme brulée

00

La composition du menu peut changer selon les arrivages de produits frais
Ci-dessous la Iégende des allergénes pouvant étre dans le menu ci-dessus

0000060 0O 0090 O

Gluten Crustacés CEuf Poisson Arachides

Lait  Fruits a coque Céleri

Tataki de Bosuf

00

Feuilleté Fromages

00

Pintade Forestiere

0000

Tagliatelles au saumon et aneth

0000

Entremet 3 chocolats

000

Moutarde Sésame Sulfites Lupin Mollusques



