
Lundi
30/06

Mardi
01/07

Mercredi
02/07

Jeudi
03/07

Vendredi
04/07

MENU DU JOUR

Menu de la semaine
27

Crudités du jour

Mousse de canard

Crudités du jour

Salade piémontaise

Crudités du jour

Œufs macédoine

Crudités du jour

Salade de perles fraicheur

Crudités du jour

Gaspacho Tomates Basilic

Côte de porc sauce charcutière Brochette de poulet Paprika Gardiane de Taureau Émincé de volaille Cajun Tajine d’agneau

Tarte du jour

Crème caramel

Tarte du jour

Iles flottantes

Tarte du jour

Fromage blanc aux fruits

Tarte du jour

Pana cotta framboises

Tarte du jour

Crème Chiboust aux fruits



MENU TRADITION

La composition du menu peut changer selon les arrivages de produits frais
Ci-dessous la légende des allergènes pouvant être dans le menu ci-dessus

Gluten Crustacés Œuf Poisson Arachides Soja Lait Fruits à coque Céleri Moutarde Sésame Sulfites Lupin Mollusques

Pâté en croute de pintade maison

Terrine maison aux pistaches

Magret fumé sur place

Truite local gravlax maison

Pizza

Terrine de poissons maison Poke Bowl Fraicheur

Quenelles de brochet sauce Nantua

Bavette sauce marchand de vin

Grande salade repas

Blanquette de veau à l’ancienne

Loup de mer sauce vierge

Grande salade repas

Steak de thon Catalane

Grande salade repas

Friture de carpes local

Burger Vache qui rit

Grande salade repas

Colin façon meunière

Travers de porc sauce barbecue

Mousse chocolat fèves de tonka Tiramisu Oréo Bavarois chocolat Crème brulée Bavarois Passion


