Lundi
23/06

Mardi
24/06

Menu de la semaine
26

Mercredi
25/06

Jeudi
26/06

Vendredi
27/06

MENU DU JOUR

Crudités du jour

0O

Salade de perles fraicheur

000

Pasta 4 fromages

000

Tarte du jour

000

Salade d’agrumes

Fraises a la créme

0

Crudités du jour

0O

CEufs Mimosa garnie

00

Filet de poulet mariné

00

Jambon du Haut Doubs Braisé

O

Tarte du jour

000

Coupe Muesli fromage blanc

00

Crudités du jour

0O

Salade de riz Mexicaine

Q0

Saucisses aux herbes grillées

00006

Tarte du jour

000

Creme catalane

000

Crudités du jour

0O

Terrine de campagne Maison

O

R6ti de porc au jus

00

Poulet fermier au romarin

O

Tarte du jour

000

Mousse noix de coco

000

Crudités du jour

0O

Salade composé (pates)

000

Cordon Bleu Franc Comtois

00

Tarte du jour

000

Fondant chocolat blanc

000



MENU TRADITION

Verrine Entrée du chef Truite local gravlax maison Melon au jambon Crevettes Bouquet Avocat au thon
00 o Q00 0000
Grande salade repas Grande salade repas Grande salade repas

e o o 0 @ Grande salade repas e o o 0 @ Grande salade repas e o o 0 @
Pavé de taureau sauce poivre e o 0 0 0 @ Brochette de beeuf e o 0 0 0 @ Bavette a I'échalotte
e Calamar a 'américaine 9 Dos de cabillaud sauce citron e
Croutes forestieres 0 @ Pavé de Saumon grillé 0 @ Filet de Dorade au beurre blanc
000 000 0000

Verrine citron meringuée Choux Chantilly Clafoutis cerises chantilly Banana split

00 00 000 00

La composition du menu peut changer selon les arrivages de produits frais
Ci-dessous la légende des allergénes pouvant étre dans le menu ci-dessus

00000600 QO 0090 O

Gluten Crustacés C(Euf Poisson Arachides Soja  Lait Fruits a coque Céleri Moutarde Sésame Sulfites Lupin Mollusques



