Lundi 18/11

Mardi 19/11

Menu de |la semaine 47

Mercredi 20/11

Jeudi 21/11

Vendredi 22/11

Crudités du jour

0O

Crudités du jour

0O

Wrap poulet

00

Spaguettis Bolognaise

00

Tarte du jour
000

Mousse chocolat blanc
caramel beurre salé

00

Crudités du jour

0O

Terrine de Cerf maison

O

Moules marinieres

0000

Tarte du jour
000

Salade de fruits frais

Crudités du jour

0O

Taboulé Libanais

00

Boudin aux pommes
000
Tarte du jour
000

Crépes fourrées chocolat

0000

Salade de perles
fraicheur

000

Cuisse poulet d’Uzel
sauce Beaujolais

000
Tarte du jour
000

Pana cotta framboises

0

Crudités du jour

0O

Salade composé (pates)

000

Coq au vin

00

Tarte du jour
000

Compote Gourmande



MENU TRADITION

. . Terrine de poissons
Truite fumée )
Avocat aux crevettes Tarte au thon maison

®0 o 0O0O0 Salade de foie de volailles D009

Accras crevettes piment , . , ,
Quiche Lorraine d’EspeIettep Petite périgourdine 0 Tarte aux légumes de

000 goo00o 900 000

CEufs en meurette au

Beaujolais
Saucisse de Morteau
Sauté de cerf grand Pavé de Saumon qgrillé
Briochée cancoillotte 9 { 9 9

veneur
e 9 0 9 Tartiflette Salade e 0 @

Sauté d’agneau au curry

Filet de Dorade sauce Filet mignon a la
i Pavé de Boeuf au poivre . , , 0 0 9
citron vert Petit salé aux lentilles moutarde
» » Filet de sandre au vin du
0000 006 ©0 o 000
Q00
Entremet Banane
Verrine citron meringuée Creme brulée Poires au vin Bavarois chocolat

Spéculos

o DO 00 o 0000

La composition du menu peut changer selon les arrivages de produits frais
Ci-dessous la légende des allergénes pouvant étre dans le menu ci-dessus

0000060 0 O OO O



Gluten Crustacés Euf Poisson Arachides Soja Lait Fruits a coque Céleri Moutarde Sésame Sulfites Lupin Mollusques



