
Lundi
18/09

Mardi
19/09

Mercredi
20/09

Jeudi
21/09

Vendredi
22/09

MENU DU JOUR

Menu de la semaine
38

Crudités du jour

Wrap fraicheur

Crudités du jour

Terrine maison aux pistaches

Crudités du jour

Œufs Mimosa garnie

Crudités du jour

Salade composé (pâtes)

Crudités du jour

Fromage de tète maison

Poulet Basquaise Langue sauce piquante Croutes forestières Foie de génisse persillé Fleischnakas Alsacien

Tarte du jour

Mousse Fraise Menthe

Tarte du jour

Salade de fruits frais

Tarte du jour

Pana cotta Myrtille

Tarte du jour

Coupe Muesli fromage blanc

Tarte du jour

Crème caramel



MENU TRADITION

La composition du menu peut changer selon les arrivages de produits frais
Ci-dessous la légende des allergènes pouvant être dans le menu ci-dessus

Gluten Crustacés Œuf Poisson Arachides Soja Lait Fruits à coque Céleri Moutarde Sésame Sulfites Lupin Mollusques

Avocat aux crevettes

Quiche Lorraine

Filet Mignon fumé sur place

Tartine de chèvre miel romarin

Jambon Sec garnie

Tarte au thon

Poke Bowl Truite fumée lentilles

Pizza

Truite rose local fumée sur place

Tarte aux fromages Comtois

Rougail de saucisses Créole

Blanquette de poissons

Choucroute d’Alsace

Filet d’aiglefin en écailles de chorizo

Sauté de cerf grand veneur

Filet de truites aux amandes

Cordon Bleu Franc Comtois

Brick de sandre sur lit de poireaux

Paêlla

Tajine d’agneau aux abricots et
amandes

Gratin de fruits Coupe Mangue Brulée Gâteau aux Noix Bavarois chocolat Smoothie Framboise


