Menu de la semaine

45
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
04/11 05/11 06/11 07/11 08/11
MENU DU JOUR
Crudités du jour Crudités du jour Crudités du jour Crudités du jour Crudités du jour
Paté en croute de pintade maison CEufs Mimosa garnie Salade Franc Comtoise Terrine de campagne Maison Salade du Berger
Pasta saumon a l'oseille Spaguettis Bolognaise Brick Oeuf épinard feta Poulet fermier roti Pot au feu grand meére
0000 00 00 000 o
Tarte du jour Tarte du jour Tarte du jour Tarte du jour
Tarte du jour
000 000 000 000 000
Pana cotta Myrtille Créme catalane Mousse marrons mascarpone Carotte cake

Salade d'agrumes 0 000 000 0000



MENU TRADITION

Carpaccio de Beeuf / Parmesan Jambon Sec garnie Verrine avocat tomates ananas Truite fumée Verrine Entrée du chef
0 QO 00 o 00
Tarte aux poireaux Tarte au thon Pizza Flamenkueche Tarte a I'oignon
Jambon Braisé au miel Croutes forestiéres Cog au vin Rougail de saucisses Créole
e 9 e 0 9 9 e 0 Papillote de loup de mer beurre blanc
Steak Beurre Maitre d’'Hotel Filet de Fletan Pané Paélla Friture de carpes local 9 @ 0

0 Q0O Q00 00

Dessert du Chef Gateau aux Noix Gateau ananas caramélisé Cheese cake Spéculos Banana split

0000 000 000 000 00

La composition du menu peut changer selon les arrivages de produits frais
Ci-dessous la légende des allergénes pouvant étre dans le menu ci-dessus

00000600 QO 0090 O

Gluten Crustacés C(Euf Poisson Arachides Soja  Lait Fruits a coque Céleri Moutarde Sésame Sulfites Lupin Mollusques



