Menu de la semaine

35
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
29/08 30/08 31/08 01/09 02/09
Crudités du jour Crudités du jour Crudités du jour Crudités du jour Crudités du jour
QO Q00 QO Q00 QO
Salade de perles fraicheur CEufs Mimosa garnie Salade Franc Comtoise Terrine de campagne Maison Salade du Berger
000 00 00 O 000
Gardiane de Taureau Saucisse de Morteau gratinée Poisson frais du jour Poulet fermier roti Moussaka
00 00 000 000 00
Tripes provengale Coqg au vin Cuisse de lapin Chasseur Bavette a I'échalotte Brochette de boeuf
OO 0O 000 00 0O
. g Tarte du jour Tarte du jour Tarte du jour Tarte du jour
arte du jour
90‘0 000 000 000 000

Coupe Muesli Framboise Créme a la Verveine Mousse Mangue Flan patissier

Salade d’agrumes e o 0 9 o 0 @ 0 0 9 0 o



MENU TRADITION

Bruschettas tomates fumaisons

Carpaccio de Beeuf / Parmesan Filet de poulet mariné Melon au jambon Comté Avocat au thon
0 00 00 0000
Tarte aux poireaux Flamenkueche Tarte a I'oignon Gougere aux fromages

Tarte au thon

000 000 000 000 000

Burger Saumon Mozza Avocat

Filet de Brochet a I'estragon Truite rose local fondue de poireaux Quasi de veau Franc Comtois Raifort Filet de perches croustillants
0000 0000 0000 ©00C00 000
Ananas réti caramélisé meringué Choux Chantilly Cheese cake et son coulis Brownies chocolat moelleux Banana split

O 00 000 0000 00

La composition du menu peut changer selon les arrivages de produits frais
Ci-dessous la légende des allergénes pouvant étre dans le menu ci-dessus

00000600 QO 0090 O

Gluten Crustacés (Euf Poisson Arachides Soja  Lait Fruits a coque Céleri Moutarde Sésame Sulfites Lupin Mollusques



